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TAVUK SALATASI

MALZEMELER (4 KiSILIK)

1 adet haglanmig tavuk gégsu
4 adet kornison tursusu

2 corba kagsiJi taze misir

2 ¢orba kasi§i haslanmis bezelye
6 adet biberli yesil zeytin

2 adet kézlenmes kirmizi biber
1 tutam maydanoz ve feslegen
1 adet limon

4 corba kasigi zeytinyagi

Tuz, karabiber

Tavuk gégsunu haslayip pisiriyor ve sogumaya birakiyoruz. Sogumus ya da ilik hale gelmis olan tavuk gégsini
derisinden, kemiginden ayirip minik kiipler halinde dogruyoruz. Genis bir kaba alip tzerine haslanmig tane
misirim, bezelyeyi déklyoruz. Ocaktan ya da firndan kirmizi biberleri kdzleyip kabuklarindan ayirdiktan sonra, i¢
cekirdeklerini alip minik minik dogruyoruz. Biberli zeytini ve maydanozu da dograyip feslegen, reyhan, taze
kekik de ilave edip karigtirma kabinin igerisine aliyoruz. Uzerine limon suyunu, zeytinyadini, tuz ve karabiberini
katip glizel bir sekilde karigtirdiktan sonra, porselen veya cam kaseler igerisinde ya da gdbek salatasi yapraklan
icerisinde servis yapabilirsiniz.
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