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SÜTLÜ İRMİK TATLISI

3 bardak su
2 bardak süt
2 bardak şeker
2 bardak irmik
Üstüne tarçın

Suyu, sütü, şekeri karıştırın ve ocağa koyun. Kaynayınca irmiği karıştıra karıştıra pişirin. Tepsiye dökün.
Soğutup servis yapın. Üstüne tarçın, isterseniz kâselere de dökebilirsiniz. Üzerini meyvelerle süsyelebilirsiniz.

ML® Kakaolu Vişneli İrmik Tatlısı için tıklayın
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