B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI DOMATES CORBASI

60 grun

1 litre beyaz et suyu
1 defne yaprag

100 ml. krema

50 gr tereyagi

75 gr domates plresi
75 gr havug

75 gr sogan

Yeteri kadar kekik

Tereyagini eritin. Sogan, havug, defne yapragdi ve kekidi ilave edin. Sodanlar hafif kahverengi olana kadar
kizartin. Unu ekleyip sari meyane yapin, sogutun.

Domates piresini katip karigtirin. Kaynar haldeki et suyunu girparak katin, tahta kasikla putirleri ezin. Bir tagim
kaynatin, tuz ,biber ekip 1 saat kisik ateste pisirin. Stzgecten gecirip temiz bir tencerede tekrar kaynatin.
Kremayi ekleyip tuzunu biberini koyun.

ML® Kolay Domates Corbasi (gdrsel)
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