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KREM ŞANTİLİ KEK

2 adet yumurta
1 su bardağı un
1/2 su bardağı süt
1/2 sıvı yağ
1 paket kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Kek karışımını büyük boy borcama dökerek 175 derecede pişirin. Kreması için 2 fincan un, 2 fincan şeker 1/2 su
bardağı süt pişirin. 1 su bardağı sütle 1 paket krem şantiyi karıştırın. Soğuyan krema ile iyice çırpılarak sıcak
kekin üzerine dökün. Servis yapılırken üzerine sıcak çikolata sosu dökün.

ML® Şantili Vişneli Kek (görsel)
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