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KREM KARAMEL

4 bardak sit

8 yumurta

1 su bardagi oz seker
Karamel icin:

1 bardak toz seker

1 bardak su

Karameli hazirlamak igin bir bardak sekeri ve bir hardak suyu kii¢lk bir kaba koyup, kisik ateste karamel rengi
alana dek karigtirarak pisirin.

Fazla koyulastirmadan ocaktan alin. Servis kaplarina bosaltin. Bagka bir kapta yumurtalar ¢irpin. St ve sekeri
ilave edin. Girpmaya devam ederek hazirladiginiz karigimi karamelin tGzerine dékin. Krem karamel kaplarin
icinde su olan bir tepsinin i¢ine yerlegtirin. Orta ateste Ustl pembelesene kadar pigirin. Ters gevirip, servis
yapin.

ML® Krem Sokola icin tiklayin
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