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KREM KARAMEL

1 lt süt
1 su bardağı şeker
8 adet yumurta
1 su bardağı su
1 su bardağı şeker

Bir su bardağı şeker ve bir su bardağı suyu küçük bir kapta ve kısık ateşte pişirin. Şekerin rengi karamel rengini
alınca ocaktan alın. Isıya dayanıklı çukur bir kabın dibine boşaltın. Bir çırpma kabında yumurtaları çırpın ve sonra
süt ile şekeri de ekleyerek çırpmaya devam edin. Hazrıladığınız bu karışımı karamelin üzerine dökün. Krem
karamel kabını içi su dolu daha büyük bir kaba oturtun ve orta ısılı fırında üstü pembeleşen kadar pişirin.

ML® Sultan Tacı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:2496 • adı:KREM KARAMEL • gönderen:zumZUM • indirme tarihi:26.04.2024 - 22:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-karamel-vt1225
https://tr.ml.md/sultan-taci-vt1352
http://www.tcpdf.org

