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KREM KARAMEL

1 It sit

1 su bardag seker
8 adet yumurta

1 su bardagi su

1 su bardag seker

Bir su bardadi seker ve bir su bardagi suyu kii¢lk bir kapta ve kisik ateste pisirin. Sekerin rengi karamel rengini
alinca ocaktan alin. Isiya dayanikli gukur bir kabin dibine bosaltin. Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ¢irpin ve sonra
sit ile sekeri de ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Hazriladiginiz bu karisimi karamelin Gzerine dékin. Krem
karamel kabini i¢i su dolu daha blyik bir kaba oturtun ve orta isili firinda Ustl pembelesen kadar pisirin.

ML® Sultan Tacl icin tiklayin
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