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KOLAY PIZZA

12 dilim kepek ekmegi

200 gr mantar

200 ger yagsiz dana kiyma
2 adet sivribiber

1 adet iri domates

1 adet sogan

3-4 dis sarimsak

12 corba kasigi rendelenmis kasarpeyniri
1 ¢corba kasigi tereyag
Kekik

Karabiber

Tuz

Sogani ince dograyin, sarimsaklari ezin. Biberleri halka halka dilimleyin. Teflon tavada tereyagini eritip sodan,
sarimsak ve biberleri kavurun. Mantarlar dilimleyin ve onlari da tavaya ilave edin. 2 dakika sonra da kiymayi
ekleyin ve karistirarak kavurmaya devam edin. Kiyma iyice kavrulunca rendelenmis domates, karabiber , kekik
ve tuzu serpin. Domates suyunu ¢ekene kadar pigirin. Ekmekleri tepsiye dizin. Hazirladiginiz kiymayi Gzerlerine
paylastirin. Herbir dilimin Gzerine birer ¢corba kasidi kasarpeyniri rendesi serpin ve orta isili firinda peynirler
eriyene, ekmekler isinana kadar pisirin.

ML® Pizza icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2475 « adi:Kolay Pizza « génderen:zumZUM -« indirme tarihi:08.05.2024 - 20:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-pizza-vt1304
https://tr.ml.md/pizza-vt307
http://www.tcpdf.org

