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KOLAY BOREK (HAZIR YUFKA)

2 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 su bardag st

2 kalip beyaz peynir

1 su bardagi rendelenmis taze kasar

Yufkalar kibrit kutusu blyUkliginde pargalara ayrilir. Diger bitiin malzeme beraberce karigtirilir. Karigtirlan
malzemeye yufkalar da ilave edilir. Bu karigim payreks bir kaba dékuliip bir saat kadar buzdolabinda bekletilir.
Daha sonra buzdolabindan ¢ikarilir ve bir middet oda sicakliinda bekletildikten sonra 170 derecedeki firinda
45 dakika pisirilir.

Not: Arzuya gére firina vermeden Gzerine ayrica kasar rendelenebilir.

ML® Tembel Boredi icin tiklayin
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