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SALCALI TAVUK BUDU

MALZEMESI:
6 adet tavuk budu
1 adet hazir mantarl sos

YAPILISI:

Hazir satin alabileceginiz mantarli sosu, paketin Gzerinde yazili tarife gére hazirlayiniz. Butlari firin tepsisinin
Uzerine dizip, hazirladiginiz sosu Uzerine ddkindz. 15-20 dakika sicak firinda butlarin Gzeri kizarincaya kadar
pisiriniz.

Not: Sosu kendiniz de hazirlayabilirsiniz. 2 gorba kasigi sivi yag iginde, ince gintilmig bir bag sogani
pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine bir corba kasigi un ilave edin. Tahta bir kasikla hafif ateste, un esmer
bir renk alincaya kadar pisirin. Pisince Gzerine ince kiyilmig 6-7 dis sarimsak, ince kiyilmis 9-10 adet mantar,
kirmizi biber, tuz, bir corba kasiJi sirke ilave edip bir iki defa gevirip, azar azar sicak su ilave ederek boza
kivamina getiriniz. Sonra bu sosu butlarin Gzerine ddkerek firina striintiz.

ML® Soslu Kéy Tavudu icin tiklayin
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