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AYVA RECELI

MALZEMESI:

1 kg. hazirlanmis ayva
1 kg. seker

1 adet limonun suyu
Yarim litre su

YAPILISI:

Once ayvalarin yiiziindeki tlyleri 1slak bir bezle iyice silip ¢ikariniz. Sonra bol suda yikayiniz. Kabuklarini soyup,
¢ekirdek yuvalarini oyarak ¢ikariniz. Recgelin icine ¢ekirdek karigirsa rengini bozar, unutmayiniz. Ayikladiginiz
dilimleri arzunuza goére ufak parcalar halinde dograyiniz. Kararmamasi icin regeli pisireceginiz tencerenin
icindeki suya atiniz.

Ayiklama ve dograma iglemi bitince, tencereyi atege koyup dnce bes dakika kaynatiniz. Kaynayan suya gekeri
ilave ediniz. Once hafif, seker erimeye baglayinca, kuvvetli ateste kaynatiniz. Kaynatirken arada sirada
karistirnniz. Uzerinde kdpUk olusursa képuklerini bir kagikla aliniz.

Daha 6nceden anlattiimiz yéntemlerden birini kullanarak kivamini él¢iniiz. Tam kivamina gelmek Gzereyken
limon suyunu ilave edip, ¢ dort tasim daha kaynatiniz.

Atesten aldiginiz tencereyi biraz sguttuktan sonra kavanozlara bir parmak Ustte bogluk birakarak doldurunuz.
Bir sUre ters cevirip bekleterek glines gérmeyen serin bir yere kaldiriniz.

ML® Sakizli Ayva Tatlsi icin tiklayin
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