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BEZELYELI PILAV

MALZEMESI:

300 gr. piring

250 gr. konserve bezelye
1 bas sogan

50 gr. kavurma

50 gr. tereyadi

4 su bardag et suyu

1 demet maydanoz
Yeteri kadar tuz, biber

YAPILISI:

Tereyaginin yarisini bir tencerede eritip icinde kliglik dogranmis sodanlar pembelestiriniz. Cok ince kiyilmig
maydanozu ekleyip bir iki geviriniz. Kavurdugunuz sogana 50 gr. kavurmayi ekleyip tahta kagikla karigtirarak
kavurmanin yagini eritip pisiriniz. Konserve bezelyenin suyunu dékip tanelerini tencereye dokinlz. Igine bir
bardak et suyu ilave edip 3-4 dakika pisiriniz. Pirinci yikayip bezelyelerin Gzerine dékiniz. Kalan et suyunu ilave
ediniz. Bir iki karigtirip tencerenin kapagini kapatiniz. Pirinci yikayip bezelyelerin Gzerine dékip haslayiniz.
Tuzunu biberini kontrol edip sicak sicak ikram ediniz.

Not: Arzu ederseniz bu pilava ufalanmis yagh tulumpeyniri karistirip ikram edebilirsiniz. Peyniri, pilav daha
henuz sicakken eklerseniz, tulumpeyniri yagl pilavin sicakligiyla erir ve piringlerle bitinlegir.
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