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KABAK TATLISI

2 kg. bal kabag

3 ¢ay fincani toz seker

1 kahve fincani su

(istenirse) 2 dis karanfil

2 ¢ay fincani ince ¢ekilmis i¢ ceviz ya da findik

Kabag 6nce ikiye, sonra doérde bollp ¢cekirdeklerini ¢gikarin ve iki parmak kalinhiginda dilimleyin. Kabuklarini
soyun, dilimleri ikiye ya da U¢e bdlerek iyice yikayin.

Bir tencereye kabak dilimlerini dlizgtin bir sekilde dizip, tencerenin blyUkligine gbre 2, ya da 3 sirada bir toz
seker serpigtirin ve dilimlerin en Ustiine kalan gekeri dokln.

AJir atese oturtarak, 1-2 dakika sonra suyunu ekleyin. Isterseniz 1-2 dis karanfil atip, arada bir tencereyi
silkeleyerek 45-50 dakika pisirin.

Tencereyi atesten alinca kabaklar sogumaya birakin. Sonra dagitim tabagina yerlestirip Gzerlerine ince ¢ekilmig
i¢ ceviz ya da findik serpistirerek servis yapin.
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