&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRMIZI BIBER TURSUSU

1 kg salcalik kirmizi biber
1 su barda@i Gizim sirkesi
10 dis sarimsak

kaya tuzu

2 corba kasigi zeytinyagi

Yikayip kuruladiginiz kirmizi biberleri énceden isittiginiz firinda kézleyin.

Soguduktan sonra kabuklarini soyup, bitiin halinde kavanoza yerlestirin. Sarimsaklari, tuzu ve sirkeyi iyice
karstirp biberlerin Gzerine dékin. Zeytinyagini ilave edip kavanozun kapagdini sikica kapatin.

ML® Biber Tursusu icin tiklayin

Fotograf "Dlzagac" tarafindan gdnderildi. 08.02.2021
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