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MANTARLI PILAV

Malzemesi

2 su bardagi piring

500 gr. mantar

3 ¢corba kagiJi tereyad
3,5 bardak et suyu

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Et suyu ve iki kasik tereyagla sade pilavi pisirin. Mantarlari nemli bir bezle érselemeden silip yikayarak, iri iri
dograyin. Bir tavada 1 kagik tereyadini isitin ve mantarlari koyun. Tuz ve karabiberini ilave edip mantarlar
biraktigi suyu ¢gekinceye kadar hafif¢e kizartarak pisirin.

Mantarlari dibi yuvarlak bir tencereye ddseyip Uzerine pisirdiginiz pilavi bosaltin ve bastirarak yassiltin. Gok hafif
ateste 10 dakika demlendirin.

Kabi yuvarlak ve diz yGzeyli bir dagitim tabagina ters gevirerek servis yapin.
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