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ZEYTINYAGLI PIRASA

Malzemesi

1 kg. prrasa

1 bas sogan

1-2 adet havug

1 cay fincani zeytinyagi
1 corba kasigi piring
1/2 adet limon

1 cay kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 bardak su

Pirasalari ayiklayip yikadiktan sonra 3 santimetre uzunlugunda verev dograyin. Havuglari da kaziyip yikayin ve
ince dilimler halinde halka halka dograyin. Ayni iglemi sogan icinde tekrarlayin.

Bir tencereye zeytinyadi, sodan ve havug koyup hafif ates tizerinde birkag kez karistirin. Daha sonra pirasalari
ekleyerek sekillerini bozmadan karistirmayi sirdirin. Biraktidi suyu ¢ekince, tuz ve sekerle yarim limon suyu
ilave ederek yikanip ayiklanmig pirinci katin. Bir bardak kaynar su koyup, orta isidaki ocakta pirasalar pisip
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.

Ocaktan aldiktan sonra tencerede sogutup dagitim tabagina koyun ve limon dilimleriyle sUsleyerek servis yapin.
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