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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

Malzemesi

1 kg. taze bakla

1,5 bardak zeytinyagi
2 bas sogan

5 adet taze sogan

1 tath kasidi toz seker
1 corba kasigi tuz

1 ¢corba kasigi un

1/2 adet limon

1/2 demet dereotu

Soganlari soyun, taze soganlari ise ayiklayip yikadiktan sonra incecik kiyin. Bir ¢ay fincani suyla unu ezin. Bir
tencereye zeytinyagini soyun, iki bitlin sogani, ezilmis unu 2-3 bardak sicak su ile birlikte karistirarak ekleyin.
Tuzu ve sekeri atin; bir tagim kaynattiktan sonra atesten alin.

Baklalari temizleyip, yikadiktan sonra suyunu siiziin ve temiz bir bez arasinda kurulayin. Yeniden ocak Uizerine
koydugdunuz tencerenin i¢ine baklalar bitiin olarak yerlestirip, Gzerine yarim limon sikin. Ince kiyilmig taze
soganla incecik kiyilmig dereotunu ilave edin.

Tencerenin kapagdini 4-5 dakika agik tutarak orta ateste pisirmeye baglayin. Daha sonra kapagi kapatarak
ortadan az ateste, bakla ezilmeden yumusayincaya ve dibini tutmadan suyunu gekinceye kadar pisirmeye
devam edin.

Baklay! kabinda sogduttuktan sonra servis tabagina alin. Uzerine ince kiyilmig dereotu serpistirerek servis yapin.
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