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KESTANELI PILAV

500 gr piring

500 gr kugbasi pili¢ eti
500 gr kestane

100 gr kus Gzdmda

100 gr yesil fistik

100 gr kuru kayisi

1 su bardagi zeytinyag
2 demet dereotu

3 sogan

1 yemek kasigdi toz seker
Tuz

1 yemek kasidi zencefil, targin, karanfil karigimi

Piringleri tuzlu sicak suda bekletin. Yikayin stiziin. Bir sodani kiyin. Bir tencerede yagin yarisi ile pembelestirin.
Piligleri ilave edin biraz kavurun iki bardak sicak su ilave edin suyunu gekinceye kadar pigirin.

Bagska bir tencerede kalin yagda kiyilmis 2 sogani pembelestirin, pirinci ilave edin. Birka¢ dakika kavurun, batin
baharatlari, tuzu, sekeri, kiyilmis dereotunu ve 4 bardak sicak suyu ilave edin. 10-15 dakika sonra kus
UzUmund, kicUk kesilmig kayisilari ve fistigi ilave edin, karistirin. En son etleri ve kestaneleri de koyarak 10
dakika daha pisirin. Dinlendirin. Tabaga alirken kestaneleri alin pilavi sisleyin.

ML® Kestaneli Pilav icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2423 « adi:Kestaneli Pilav « gdnderen:amator « indirme tarihi:18.04.2024 - 12:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-pilav-vt2016
https://tr.ml.md/kestaneli-pilav-vt272
http://www.tcpdf.org

