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KEREVIZ CORBASI

1 adet kereviz

1 bas sogan

Yarim kilo st

1-2 tanekarabiber

2 bardak su

1 yemek kasigi un

Yeteri kadar tuz

1 cay kasiginin ucuyla karabiber
1 yumurta sarisi

1 kutu krema

Yag hafifce kizdirlip kiip kiip dogranmis kerevizler, ince ince dogranmis sogan 1-2 kez yagda cevrilir. Uzerine
yarim kilo sUt ve su ilave edilir ve 15-20 dakika pisirilir. lindiktan sonra bir el mikseriyle i¢cindeki malzeme
pargalanir. llinan ¢orbadan bir kepge alinarak un bir bulamag haline getirilip (pirtiksiz olmalidir) corbanin igine
ilave edilir. 1-2 tagim daha kaynatilir. Servis edilecedi zaman krema ile girpiimis yumurta ile havanda dokilmisg
karabiberler ilave edilip bir tagim daha kaynatilip servise sunulur. Arzuya gore tuz ilave edilir.

ML® Kereviz Corbasi icin tiklayin

Fotograf "serife abla" tarafindan génderildi. 07.11.2016
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