KAYSERI MANTISI

MALZEMELER
1/2 kg un

2 adet yumurta
tuz

I¢ malzemesi :
250 gr kiyma

1 adet sogan
tuz

biber

HAZIRLANISI ]

Yarim kilo unu iki adet yumurta ve biraz tuz ile birlikte, kati bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Iki parcaya
ayirip, yufka seklinde agin ve kiguk kareler seklinde kesin.

Bu pargalara zeytin tanesi buyukliginde kiyma koyun, sekil verip, hamur pargalarini cok kucUk olacak sekilde
bizin. Hazirladiginiz mantiyi bir tencerede, tuz katilmig kaynar suda bir tagim pigirip soguk su ilave edin ve
stizin. Uzerine salgall sos ve sarimsakli yogurt ilave edip, servis yapin.

ML® Pilahur icin tiklayin

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.01.2022
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