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BADEMLI KURABIYE

1 paket tereyadi ( 250 gr)

1 su bardagi badem

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
1 su bardagi misir nisastasi
Yeteri kadar un

Uzeri igin:

30-35 adet butiin badem

Bademler kaynar suda tutulur, ¢ikarilir, ince kabuklari soyulur. Daha sonra robottan gegirilerek un haline getirilir.
Yumusak tereyagi, toz badem, seker ve yumurta bir kapta parmak uglariyla minciklanir. Uzerine nisasta,
kabatma tozu ve eli birakan kivam alana kadar un eklenir, yogrulur. Hamur 20 dakika kadar dinlendirilir. Sonra
merdaneyle 1 santim kalinliginda agilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Tam ortasina dikey olarak biitiin badem
saplanir. Onceden isitiimis 180 derece firinda pembe renkte pisirilir.

ML® Malatya Kurabiyesi icin tiklayin
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