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BISKUVILI PASTA

2 su bardagi kirik biskivi

Yarim su bardag pudra sekeri

100 gr tereyagi

2 yumurta

3-4 corba kasig dévilmus findik veya ceviz

Biskuvileri sitte 5-10 dakika bekletilir. Bisklvi kirintilarinin yarisi kaliba yerlestirilir. Yag ile seker krem haline
getirilir. Yumurta sarilari ilave edilir. Yumurta aklari ¢irpilip kar haline getirilir. Buna yumurta sarilari, sekerli yag
ve findik ilave edip karigtirilir. Kaliba bosaltip yayilir. Kalan biskivi kiriklari Gzerine konup bastirilir. Bir gece veya
4-5 saat buzlukta bekletilir.
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