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PEYNIRLI KEK

Malzeme:

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi karbonat

1 tath kasidi tuz

50 gr tereyagi

1 su bardagi sivi yag
aldigi kadar un

Hamurun Ust malzemesi:
100 gr beyaz peynir veya kasar
1 bas sogan rendesi

1 tath kasidi pul biber

1 yumurta

Yapiligt:

Yogurdun icine karbonat koyun. Buna tuz, tereyagi, sivi yag ilave edip karistirin. Un ilave edip yodurun. Hamura
tepsiye 2 parmak kalinhdinda yayin. Hamurun Gzerine ¢irpiimis yumurtayi strdin.

Rendelenmis peynire, rendelenmis sogan ile biberi katip karistirin. Hamimin Gzerine yerlestirin. Kizgin firina
verip pisirin.
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