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ETIMEK SALATASI

6 etimek

2 su bardadi mayonez

1 su bardag yogdurt

2-3 dis sarimsak

3 havug

3 kabak

4 yumurta

1 ¢corba kasigi un

Yarim ¢ay kasigi karabiber
Yarim cay kasigi kori
Yarim ¢ay kasigi pulbiber
2-3 dal dereotu

Tuz

Mayonez ve yogurdu bir kasede iyice karigtirin. Sarimsaklari ezip ilave edin. Etimekleri dikddrtgen bir kaliba
dizin. Hazirladiginiz mayonezli karigsimin yarisini etimeklerin tizerine striip bir kenarda bekletin.

Havuglar temizleyip rendeleyin. 1 tutam kori, 1 tutam tuz ve 1 tutam pulbiber ilave edip teflon tavada kavurun.
Kabaklari temizleyip rendeleyin. Un, kalan kéri, tuz ve pulbiberi ilave edip teflon tavada kavurun.

Yumurtalari kati kivamda haglayip kabuklarini soyun ve ince ince dilimleyin. Dereotunu kiyin.

Etimeklerin Gzerine havuglu karigimi yayin. Kalan mayonezli karigimin yarisini yayip kabakl karigimi ilave edin
ve Uzerini artan mayonezli karigimla kaplayin. Yumurta dilimlerini dizip dereotu ile stsleyin. Dilimleyip servis

yapin.

Not: Bayat ekmek dilimlerini kizartarak bu tarifi uygulayabilirsiniz.
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