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SU BOREGI

5 yumurta

1 cay bardagi irmik
200 gr peynir

200 gr tereyagi

1,5 su bardagi st
aldigi kadar Gorum unu
1 demet maydanoz
Ustu icin:

1 su bardag st

1 yumurta

Bir tencerede siit ile irmik pisirilip, sogumaya birakilir. irmikli sitii bir kaba bosaltip, 5 yumurta ve tuzu ilave edip
yumurta teli veya mikserle cirpilir. Un ilave edip gevsek olmayan bir hamur yapilir. Bezelere bolinUp, nisasta ile
acllir. Fazla ince olmamasi gerekir. Agma islemi, tamamlaninca buyUk bir tencerede suyu kaynatilir. Tuz da ilave
edip kaynamakta olan suya hamur daldinlir. Biraz kaynadiktan sonra stizgecle ¢ikartip soguk su ile yikayip
temiz bir bezin Ustlne birakilir. Yaglanmis bir tepsiye haglanmamig bir yufka koyup eritilmis tereyagi ile yagdlanir.
Haglanan yufkalari koyup aralari yaglanir. Yufkalarin yarisini tepsiye koyduktan sonra maydonoziu peynir
serpilir. Uzerine yine haglanmig yufkalari aralarina yaglamak suretiyle yerlestirin. Bu islem bitince yumurtay:
¢Irpip, sut ilave edip béregin Uzerine yayin. Kizgin firina verin.
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