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PIRINC PILAVI

2 bardak piring

3 bardak et suyu

1 cay bardagdi sivi yag
1 ¢corba kasigi tereyag
tuz

Yapiligt:

Taslarini ayikladiginiz pirinci, bir kaba koyarak Uzerine 1 tath kasigi tuz ilave edip Ustiine ¢ikincaya kadar kaynar
su konur. Yarim saat sonra pirincin sicak suyu stizilur. Soguk suda yikanip stizildikten sonra bir kenara
birakilir.

Pilav tenceresinde yag eritilir. Pirinci ve tuzu ilave edip 1 dakika kavrulur. 3 bardak sicak et suyunu ilave ederek
kisik ateste pisirilir. Atesten alinca pilavin Gzerine temiz bir pegete konur, kapagi kapatiip demlenmeye birakilir.

ML® Semizli Pilav icin tiklayin
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