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ZEYTINLI KEK

2 adet yumurta

10 adet siyah zeytin

10 adet yesil zeytin

1 cay bardagi zeytinyad
1 cay kasigi kimyon

1 cay fincani sit

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi un

Zeytinlerin gekirdekleri gikarilir ve ufak dogranir. Yumurtalarin aklari ve sarilarr ayrilir. Aklari tuzla képik olana
kadar ¢irpilir. Uzerine sarisi, sUt ve zeytinyadi eklenir, az ¢irpilir. Daha sonra elenmig un, kabartma tozu, kimyon
ilave edilir. Biraz daha karigtirdiktan sonra zeytinler katilir, kagikla karigtirilir. Yaglanmig kek kalibina dokaldr.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 40-45 dakika pisirilir. Soguyunca ters gevrilir.
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