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KURU INCIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin
8-10 adet kuru incir

3 su bardagi un

Seker ve yumurta mikserle iyice girpilir. Uzerine siit, yag eklenir, az karistirilir. Daha sonra elenmis un, kabartma
tozu ve targin katilarak karistirilir. En son minik dogranmis incir katilir. Yaglanmig kek kalibina dékdaltr. Onceden
isitihmig 170 derece firnda 40-45 dakika pisirilir.

ML® Incir Uyutmasi icin tiklayin
ML® Incir Uyutmasi (gorsel)
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