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TEPSI KEBABI

1 kilo patlican

100 gr. tereyagdi
500 gr. yagh kiyma
tuz

pul biber

Patlicanlar parmak kaliniginda kesilip tuzlu suya atilir. Kiymaya, tuz, biber ilave edip yogrulur. Yuvarlak kofteler
yapilir. Patlican tuzlu sudan gikartilip elle aci suyu sikilir. Tepsiye bir patlican bir kéfte olmak tizere siralanir.
Ustlne tereyadi parcalanip serpilir. Uzeri kalin kagitla értdiltp firina verilir. Kendi suyuyla pigirilir.
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