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TAS KEBABI

500 gr. koyun eti
1 kaşık tereyağı
3 soğan
2 domates
3 su bardağı et suyu veya su
1 kaşık domates salçası
2.5 bardak su
Tuz
2 su bardağı pirinç

Bir tencereye yağ ve kuşbaşı kesilmiş etleri koyun iyice kavurup, doğranmış soğanı ve suyu ilave edin pişirin.
Doğranmış domates ve tuzu koyarak pişirin. Pişen etleri, etin hepsini alacak kadar bir tasa yerleştirin. Bir
tepsiye ters dönürün. Yarım saat önceden sıcak suya koymuş olduğunuz pirinçleri tereyağı ile birlikte pişirin.
Pişirmiş olduğunuz pilavı servis tabağındaki etin etrafına yerleştirin. Servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:23455 • adı:Tas Kebabı • gönderen:BoraBora • indirme tarihi:23.04.2024 - 21:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tas-kebabi-vt2607
http://www.tcpdf.org

