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SAKALA CARPAN CORBASI (AFYONKARAHISAR)

1 su barda@i yesil mercimek

6 su bardagi su veya et suyu

2 sogan

1&apos;er corba kasi§i salga ve nane
katiyag

3 corba kasigi un

2 tatl kagigi tuz

1 fincan eriste

Mercimekleri yikayin, haglayin ve suyunu siiziin. Yag ve salca ile birlikte ince dogranan sogani kisik ateste ara
sira karigtirarak kavurun. Unu da katip bir iki defa daha gevirin. Mercimek, tuz ve suyu ekleyin. Kaynayinca
eristeyi ilave edin. 15-20 dakika daha pigirin. Iki gorba kasidi yagi, nane ile kizdirip ¢orbanin tzerine gezdirin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 21.04.2021
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