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KOLAY KEK

Oda sicakhiginda 4 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardagindan bir parmak az sivi yag

1 su barda@i yogurt (suyuyla beraber)

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

icine varsa damla ¢ikolata, kuru Gzim, kuru incir ve kayisi parcalari

4 yumurta ve 1,5 su bardagi seker 5 dakikadan fazla sire mikser yardimiyla beyaz renge doénip kabarincaya
kadar ¢irpilir. Bu karisima sirasiyla hafif karistirmaya devam ederek yag, yogurt, un, kabartma tozu ve vanilya
katilir. Yogurt suyuyla konuldugu vakit portakal tadi gibi hos bir tat verilecektir. E§ed kekinizin biraz daha
yumusak olmasini istiyorsaniz yarim gay bardagi st ilave edebilirsiniz. Tim malzeme karistirilarak kek kalibina
konulduktan sonra i¢ malzemesi katilarak ¢atal yardimiyla hafif hareketlerle icine yedirilir Gzerine susam serpilir.
Finnin 180 dereceye dnceden isitilmis olmasi ¢ok énemlidir bunun igin yapmaya bagladiginizda firini da
caligtinrsaniz ayari tutmus olacaktir.

Not: Malzemelerin oda sicakliinda olmasi kekinizin olabildigince kabarmasini saglayacaktir.

ML® Bayat Ekmekli Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:23335 « adi:Kolay Kek « gonderen:ffiliz « indirme tarihi:26.04.2024 - 23:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-kek-vt2056
https://tr.ml.md/bayat-ekmekli-kek-vt931
http://www.tcpdf.org

