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KABAK SUFLE

1,5 kilo kabak

Yarim kalip beyaz peynir

3 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Dereotu

CGay kasiginin ucuyla tuz karabiber
1 ¢ay fincani un

Kabaklar yikanir, kabuklari soyulur ve derince bir kapta rendelenir. Bir miktar tuz serpilip hafif¢e sikilarak sulari
akitilir. Kabin igine un ilave edilir, tahta bir kagikla hafif¢e cevrilir. Ufalanmis beyaz peynir, yikanip ince ince
dogranmig dereotu, 2 yumurtanin sarisi, 1 yumurtanin tamami ilave edilip birkag defa tahta kasikla karigtirilir.
Yag ilave edilir ve hafifce yaglanmig bir firin kabina dékdaltr. 40 dakika kadar 180 derecede pigirilir.
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