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ELMA RECELI

1 kg. sert eksi elma

5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 limonun suyu

Elmalari soyup gekirdeklerini cikarin. istediginiz irilikte pargalara ayirip su dolu bir kap icerisinde bekletin. Bir
tencereye sekeri ve suyu koyup kaynatin. Surup kivamina gelince igerisine elmalari atin ve regel kivamina
gelinceye kadar kaynatin. Ocaktan almadan evvel limon suyunu katip bir tagim kaynatin. Soguduktan sonra
kavanozlara dokip kapaklarini sikica kapatin.

ML® Diduklide Elma Marmeladi icin tiklayin
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