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PORTAKAL RECEL]

4 iri portakal
2,5 kg. toz seker
1 limonun suyu

Portakallarin Gzerini bigakla biraz kaziyip, acisinin ¢gikmasi i¢in tg dort kere, ilik suyunu degistirerek bir giin su
icerisinde bekletin. Ertesi guin bir tencereye toz sekeri ve Uzerini iki parmak gegecek kadar suyu koyup
kaynamaya birakin. Sekerli su kaynayinca, dilim dilim veya arzuya gére halka halka kesilmis portakallari
tencereye atin. lki ¢ tasim kaynadiktan sonra atesten indirip kapagini kapatin ve bir gece dinlendirin. Ertesi giin
receli tekrar iki tagim kaynatip atesten indirin. Soguduktan sonra kavanozlara koyun ve agzini siki siki kapatin.

ML® Kizilcik Marmelati icin tiklayin
ML® Kizilcik Marmelati (gorsel)
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