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PATATESLI POGACA

1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

3 adet patates

1 adet ufak sogan

1 tath kasidi biber salgasi
3 corba kasi§i aycicek yad
Yarim tath kasigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 corba kasigdi ¢érekotu

Once hamur yogrulur. Su, yag karistirilir. Uzerine diger malzemeler katilir, kulak memesi kivaminda hamur
yapilir. Hamur dinlaenirken i¢ hazirlanir. Hasalanmis patatesler rendelenir. Tavaya yag konur, sogan
pembelegince patates , sal¢a ve tuz konur, karigtirilir, atesten alinir. Hamurdan kayisi kadar pargalar alinir, agilir.
Ortasina i¢ konur, diger yarisi kapatilir. Tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimig yumurta sdrdilir, ¢drekotu serpilir.
Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Sade Pogaca icin tiklayinML® Acik Pogdaca icin tiklayin
ML® Acik PoJaca (gbrsel)
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