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1 su bardagi margarin
1/4 su bardag sivi yag
2 su bardagi seker

3 adet yumurta
Vanilya

Kabartma tozu
Cekirdegi igin:

1 su bardag st

1/2 kasik nisasta
Biraz seker ve un
Kakao

Turuncu besin boyasi

SEFTALI KURABIYE

Margarini eritin. igine siviyagi, yumurtalari, sekeri, kabartma tozunu, vanilyayi ve unu koyup yogurun. Seftali
bulyUkliginde sekil verip, firnda pisirin. Dik iken ortadan bdllp, i¢ini oyun. Gekirdegi pisirin. Soguyunca igini
doldurup, kapatin. Kapatma islemini serbetle yapin ki birbirine yapissin. Turuncu boya ile boyayip, sekere

batirin.
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