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HINDISTANCEVIZLI BOREK

Malzeme

3 adet patates

1 su bardag et suyu
1/2 kg. koyun kiymasi
1 cay kasigi hindistancevizi
1 corba kasigdi hardal
1 adet sogan

1 su bardag st

1 kasik salca

4 kasik margarin
Karabiber

Tuz

Yapiligt:

Patatesleri haglayip, ezin. Std, 1 kasik margarinle pisirerek, pure haline getirin. Hindistancevizini katin.
Kiymaya, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberi katin. Et suyunu, hardall ve salgayi katip, iyice karigtirin.
Yaglanmig bir borcama kiymayi yayin. Uzerine pireyi déseyip, Uzeri kizarana kadar firinlayin.
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