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PATLICANLI BOREK

5 adet yufka

3 adet patlican

2 adet patates

2 adet sogan

1,5 su bardagi sivi yag
1,5 su bardagi st

1 adet yumurta

Tuz

250 gr. kiyma
Karabiber

Patlicanlari alaca kesip, kiiguk kiiglk dodrayin. Tuzlu suda yarim saat bekletin. Patatesleri kiiglk dograyin.
Sogani dograyip, 1/4 bardak sivi yagda kavurun. Kiymayi kavurup, 1 kasik salca ilave edin. Patates ve
patlicanlari katip, tuz ve karabiberi ekleyin. Cok az su ile kavurun. Béreklik yufkalar Ust tste koyup, 8&apos;e
bolin. Kalan yag ile st karigtirip, katlarin tizerine sirdp, i¢ini koyun. Sigara béregi gibi sarip, sagdan sola
cevirerek, gil sekli verin. Uzerine yumurta sirp, yaglanmis tepsiye dizip, Uzeri kizarana kadar firinda pisirin.

ML® Patlican Graten icin tiklayin
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