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IC PILAV

Malzeme:

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 adet kiguk sogan

2 ¢orba kagsigl kus UzimU

3 ¢corba kasigi cam fistig

100 gr. kuzu cigeri (kicUk kusbasi dogranmig)
1 cay kasigi karabiber

1 blyUk domates

3 su bardagi et suyu (veya su)
Tuz

Yapiligt:

Bir tencereye 1 kagik tereyagini ve 1 kasik zeytinyagini katip ince kiydiginiz sogani ve ¢am fistigini ilave edin.
Kisik ateste bunlari kavurun. Uzerine kuzu cigerlerini katip kavurun. Kug GzUmlerini, karabiberi, yeterince tuzu, 3
bardak et suyunu ve kabudu soyulup rendelenmis domatesi de tencereye katip bir tagim kaynatin. Ayiklayip
yikadiginiz pirinci tencereye dokip, 1 kasik tereyagini ilave edin. Piringler suyunu ¢ekinceye kadar pilavi kisik
ateste tutun. Pilavi 20 dakika kadar dinlendirin.
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