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ZEYTINYAGLI PIRASA

Malzeme:

1 kg. prrasa

2 adet havucg

1 adet sogan

1 tath kasigi seker

1 cay bardagi piring

1 cay bardagi zeytinyag
Tuz

Yapiligt:

Pirasalari yikayip iki parmak kalinliginda kesin. Bir tencerede sodani rendeleyip 1 ¢orba kasigi zeytinyaginda
pembelesinceye kadar kisik ateste kavurun. Havuglarin kabuklarini siyirip halka halka dograyin. Kavrulan
sogana ilave edip biraz kavurun. Pirasalari tencereye koyup hafifce karistirarak kavurun. Seker, tuz ve
zeytinyagini katip 1 su bardagdi sicak su ilave edin. 10 dakika kadar pigirin. Pirinci ayiklayip yikadiktan sonra
tencereye ilave edin. 20 dakika kadar kisik ateste pisirin. Soguk olarak servis yapin.

Not: Arzu ederseniz 1 ¢orba kasi§i salga ilave ederek de pisirebilirsiniz.
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