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YOGURTLU KEBAP

Malzeme:

1/2 kg. kuzu eti

1 adet sogan suyu

3 kasik tereyagi

1 adet pide

1 cay bardag et suyu
2 bardak yogurt

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

3 ¢orba kagsiJi sivi yag

Yapiligt:

Etleri yikayip suyunu siiziin. Kugbas! dograyin. Sivi yagi, sogan suyu, tuz ve biberle iyice ovun. Siglere gegirip,
1zgarada pigirin. Pideyi kiiguk kareler seklinde kesin. Tereyadi eritip biberleri katin ve biraz kavurun. Uzerine
kaynar et suyunu dékUp, biraz dinlendirin. Pideleri tabaga alip, Gzerine yogurdu dokiin. Sisteki etleri de ilave
edin. Etlerin Gzerine kirmizi biber ve yagda pisirdiginiz sosu dékdin.
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