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PIRINCLI KOFTE

1,5 kg. yagsiz kiyma
1 cay bardagi piring
2 adet sogan

2 fincan un

4 yumurta

1,5 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Siviyag

Sogani rendeleyip, az bir yagla kavurun. Kiymanin yarisini koyup, biraz kavurun. Maydanozu kiyip, ilave edin.
Pirinci pilav gibi pisirip, kalan kiymayi, bir yumurtayi, tuz ve karabiberi ekleyin ve yogurun. Uzunca kéfteler
hazirlayin. Kalan yumurtalari ¢irpin. Kéfteleri dnce una sonra yumurtaya bulayip, kizartin.
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