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KREMALI TAVUK CORBASI

2 tane tavuk budu

2 su bardagi yogurt

1 yumurta aki

6 kasik un

Yarim limon

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Tavuk butlarini bol suda iyice haglayin. Pistikten sonra kemiklerinden ayirip didikleyin. Bir kapta unu, yogurdu,
yumurta akini ve limon suyunu glizelce kangtmn. Bu kangimi tel slzgegten gegirdiginiz tavuk suyuna kanstirarak
ilave edin. Gorbayi karistirarak kaynatin. Tavuk etlerini ilave edin. Bes on dakika daha kaynatip ocaktan alin.
Sivi yagda pul biberi kavurun. Servis yaparken ¢orbanin Uizerine kasikla gezdirin.
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