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DUGUN CORBASI

Malzeme:

1,5 kg, yagli kaburga eti (kusbasi)

9 su bardagi su

2 corba kagiJi tereyadi veya margarin
3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

3 yumurta sarisi

1 limon suyu

2 domates veya 2 ¢orba kasi§i salgca
1 tath kasidi biber salgasi

Tuz

Yapiligt:

Yagl kaburga etini 9 bardak suda iyice kaynatip kdpugund alin. Etler ilik gibi olunca tuzunu ilave edin. Etleri bir
kaba alin. Et suyunu tel stizgegten gecirip bir kenarda beklemeye alin. Tereyaginda unu kavurun. Rendelenmis
domatesi, biber salcasini ve siti tencereye ilave edip kisik ateste karigtirarak pisirin. Et suyunu yavas yavas
tencereye katip kugbasi etleri de gorbaya koyun. Bir miktar daha kaynatin. Tencereyi atesten alin. Bir kAsede 3
yumurta sansiyla lirfon suyunu bir miktar ¢corba ile iyice karigtirin. Yedirerek ¢orbaya ilave edin. Tencereyi atese
oturtup bir miktar bile kaynamadan ocaktan alin. Gorbaniz servise hazirdir.
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