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HURMA TATLISI

150 gr. margarin

1 cay kasigi karbonat

3'er su bardagi un ve seker
Su

Yarim limonun suyu

1/4 limon suyu

Eritilmis yag, un, karbonat ve 1 fincan suyu yogurup kulak memesi kivaminda bir hamur yapin. Hamurdan yassi
kofteler yapip yaglanmig bir firin tepsisine dizin ve ortadereceli firinda altin sarisi renk alana dek pigirin.

3,5 bardak suyla sekeri kaynatin. Kaynayinca Uzerine limonu sikip, serbeti tatlinin Gzerine dokin Tath serbeti
iyice emdikten sonra servis yapin.
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