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IC PILAV

MALZEMELER

1/2 kg piring

30 gr kuslzima

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi karabiber
2 adet domates

250 gr kuzu cigeri

1 corba kasig margarin
1 su bardagi su

1 tutam nane kurusu
Yarim bag maydonoz
1 tath kasidi tuz

HAZIRLANISI

Pirinci yikayip stizdUkten sonra, derin bir kaba kuzu cigeri, maydanoz, tuz, karabiber, nane kurusu, margarin ve
kus UzOmUnU ayni anda koyun. 5 dakika kavurduktan sonra 1 bardak ilik su ekleyin. Daha sonra tencerinin
kapagdini kapatarak 10 dakika demlenmesini bekleyin. Soguduktan sonra servis yapin.

ML® Mozaik Pilav icin tiklayin
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