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SOGAN CORBASI (FRANSA)

4 adet orta boy kuru sogan
2 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasi§i aycicek yag
2 adet defne yapragi
Yarim demet maydanoz

1 tath kasi§ kekik

1 cay kasigi tane karabiber
Tuz

Soganlar iri dogranir, sivi yagda pampelestirilir. Bu arada temiz bir tllbent pargasina kekik, defne yapradi tane
karabiber ve maydanoz konur, sikica baglanir. Sodanin tzerine un ve tuz eklenir, birkag kez karistirilir. daha
sonra robottan gegirilerek pure haline getirilir. Gzerine 1,5 litre sicak su konur. Hazirlanan baharatl torba
corbanin igine atilir. Bu sekilde kisik ateste 15 dakika kaynatilir. En son torba alinir. Sicak servis yaplilir.
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