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ARNAVUT CIGERI

Yarim kg koyun cigeri

1 kase un

1 adet iri kuru sogan

8-10 dal maydanoz

1 tath kasidi toz kirmizi biber
1 tath kasidi tuz

Kizartmak igin:

2 su bardagi aycicek yagi

Cigerin zari alinir, yikanir, suyu stiziilr, kiip seklinde dogranir. Kani varsa kagit peceteyle kurulanir. Un, tuz ve
toz biber karigtirilir, yayvan bir tabaga aktarilir. Uzerine cigerler atilir, karstirilir. Sonra elege konarak fazla unu
silkilir. Bu arada yag kizdirilir. Cigerler atilir, sallayarak kizartilir. Kuru sodan piyaz seklinde dogranir, az tuzla
ovulur, ince kiyilmig maydanozla karstirilir. Servis tabagdina arnavut cigeri konur. Gevresine hazirlanan sogan
yerlestirilir.
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