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PATATESLI BOREK

Malzemeler

3 su bardagi un (600 gr)

3 ¢corba kasigi yogurt

3 ¢orba kagigi st (50 ml)

3 corba kagsiJi zeytinyadi (45 ml)
1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sirke

1 su bardagi margarin (250 gr)
Tuz

I¢icin,

1/2 kg kiyma

2 adet kuru sogan

6 adet carliston biber

2 adet haslanmig patates (rende)
1/4 su bardag sivi yag (60 ml)
Tuz, karabiber

Yapiligi

Hamur igin; yogurt, sit, zeytinyagdi, 1 adet yumurta, sirke ve tuzu (robotta) karistirin. Karisima 3 su bardagi unu
ilave edin ve yogurun. Hamurun kulak memesi kivamina gelmesi gerekmektedir. Gerekirse un ilave edin.
Yogdurdudunuz hamuru, top haline getirin ve 15 dk kadar bekletin.

Beklettiginiz hamuru ve 250 gr margarini dérder parcaya boélin. Her hamur pargasini, bir yemek tabagi
blyUkliginde agin ve 60 gr margarini Gzerine surdn. Bu islemi her hamur pargasi icin tekrarlayin.

Tabak seklindeki yaglanmis hamurlarinizi, rulo yapin ve gil seklinde dolayin.

2 adet gul seklinde hamur st Ustte gelecek sekilde, buzdolabinda 7-8 saat bekletin.

Daha sonra Ust Uste yerlestirdiginiz hamurlari, merdaneyle inceltin ve oval sekilde agin. Boylece 2 adet oval
acllimis hamur elde etmis olacaksiniz.

Borek i¢i icin, 1/4 su bardagi sivi yagda soganlari kavurun. Kiymayi ve garliston biberleri ilave edip, kavurmaya
devam edin. Kiymalariniz pistikten sonra harca; rende haglanmis patatesi de ilave edip, tuz ve karabiberle
lezzetlendirin. Harcinizi 2'ye bolin.

Her bir hamurun igine hazirladiginiz kiyma harcini yerlestirip, hamurlarinizi firin ekmegi geklinde kapatin.
Uzerlerine firgayla yumurta sarisini stirtin. Béreklerin Ustline bigak ile 3 adet gizik atin.

Onceden 200 derecede isittiginiz firnda, bdreklerin Gzeri kizarana kadar, 45-50 dk pisirin.

ML® Patatesli Gllgonca icin tiklayin
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