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CIGER CORBASI

500 gr kuzu cigeri (kugbasi dogranmig)
1 adet kiyilmig blytk kuru sogan

3 corba kasiJi tereyadi veya margarin (45 gr)
1 yumurta sarisi

2 corba kagsiJi sirke

6 su bardagi su (1,5 It)

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

1 ¢orba kasigi ince kiylmig nane

2 adet taze sogan

Tuz

Karabiber

Targin (arzuya gore)

Yagdi tencerede kizdirin ve kuru sogani kavurun. Ciderleri ilave edip, 3 dk kadar sodanlarla birlikte kavurduktan
sonra, 6 bardak su ilave edin ve kisik ateste pisirin.

BuyUk bir kasede yumurta sarisini ¢irpin, karabiber, tuz ve sirke ilave edin. Corbadan kagikla (Yaklasik 10
corba kasidi kadar) alip, azar azar yumurtal karigima yedirin Hazirladiginiz terbiyeyi, yavas yavas ve devamli
karistirarak, atesteki gorbaya yedirin.

Kiyilmis maydanoz, nane ve taze soganlari ilave edip, corbanizi atesten alin. Arzu edilirse, targin serperek servis
yapilabilir.
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